Белорусский республиканский союз потребительских обществ

Учреждение образования 

«Белорусский торгово-экономический университет 

потребительской кооперации»
Программа вступительных испытаний для лиц, 

имеющих общее высшее образование, 

для получения углубленного высшего образования 

по специальности 
7-06-0413-02 Товароведение и экспертиза товаров 
2024
СОСТАВИТЕЛИ: 

Рощина Е.В., заведующий кафедрой товароведения учреждения образования «Белорусский торгово-экономический университет потребительской кооперации, кандидат технических наук, доцент;
Кузьменкова Н.В., доцент кафедры товароведения учреждения образования «Белорусский торгово-экономический университет потребительской кооперации, кандидат технических наук, доцент.
РЕЦЕНЗЕНТЫ:

Н.Е.Добшикова, начальник сектора по качеству и стандартизации Гомельского ОПС;

Л.В.Целикова, доцент кафедры товароведения учреждения образования «Белорусский торгово-экономический университет потребительской кооперации, кандидат экономических наук, доцент.  

РЕКОМЕНДОВАНА К УТВЕРЖДЕНИЮ:
Научно-методическим советом учреждения образования «Белорусский торгово-экономический университет потребительской кооперации»
(протокол № 4 от 13.02.2024).

ПОЯСНИТЕЛЬНАЯ ЗАПИСКА

Целью вступительных испытаний в магистратуру по специальности      7-06-0413-02 «Товароведение и экспертиза товаров» является выявление компетенций абитуриентов по профилю специальности, их пригодность и соответствие знаний и умений требованиям, необходимым для обучения в магистратуре. Для объективного установления этого в программу вступительных испытаний включены вопросы по дисциплинам: «Товароведение продовольственных товаров», «Товароведение непродовольственных товаров».

Абитуриент должен продемонстрировать знания потребительских свойств в разрезе видов товаров, их классификации, кроме того должен знать особенности технологии, факторы влияющие на качество, хранение и др.

Вступительные испытания в магистратуру должны позволить оценить:

· уровень овладения основными понятиями вопросов всех дисциплин, входящих в программу вступительных испытаний;

· уровень готовности абитуриента к научно-исследовательской работе;

· знание объективных тенденций развития торговли и науки в области совершенствования потребительских свойств, качества, методов исследования товаров.

Вступительные испытания проводятся в устной форме, по экзаменационным билетам в которых предусмотрено 2 вопроса согласно содержания данной программы. На подготовку отводится не менее 30 мин.

По итогам вступительных испытаний в магистратуру, с учетом выявленных знаний и умений по вопросам, включенным в билет, комиссия выставляет единую отметку (по 10-балльной системе) на основе коллективного обсуждения с учетом критериев выставления отметок.

СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОГО МАТЕРИАЛА

Раздел 1
ПРОГРАММА ВСТУПИТЕЛЬНЫХ ИСПЫТАНИЙ 

ПО УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЕ 

«ТОВАРОВЕДЕНИЕ ПРОДОВОЛЬСТВЕННЫХ ТОВАРОВ»
1 Значение вкусовых товаров в питании. Спирт. Водка

Потребительские свойства вкусовых товаров и значение в питании человека. Формирование рынка вкусовых товаров в Республике Беларусь. Классификация вкусовых товаров.

Алкогольные напитки. Особенности их состава, физиологическое воздействие этилового спирта на организм человека. Классификация. 

Спирт этиловый ректификованный. Характеристика свойств. Факторы, влияющие на формирование потребительских свойств (сырье, особенности технологических процессов). Спирт этиловый питьевой. Качество. Хранение.

Водка. Определение. Производители в Республике Беларусь, товарные знаки. Ассортимент. Факторы, влияющие на формирование потребительских свойств, качества, конкурентоспособности и ассортимента (сырье и особенности технологических процессов). 

2 Ром, виски, коньяк, бренди

Ром, виски, алкогольные напитки из плодового спирта. Определение, особенности состава и факторы, влияющие на формирование потребительских свойств (сырье, особенности технологических операций). Характеристика ассортимента. Различие в составе и вкусовых свойствах. Розлив, упаковка и маркировка. Условия, сроки хранения и транспортирования. Особенности потребления. 

Коньяки и бренди. Определение. Потребительские свойства. Влияние сырья и технологических процессов на качество коньяка. Сущность созревания и старения. Характеристика ассортимента отечественных и импортных изделий. Розлив, упаковка, маркировка, качество. Хранение. 

3 Ликероводочные изделия

Ликероводочные изделия. Факторы, влияющие на формирование потребительских свойств (сырье, полуфабрикаты, особенности технологических операций). Сущность процессов производства. Классификация ликероводочных изделий. Характеристика ассортимента ликеров, наливок, настоек, пуншей, аперитивов, бальзамов, джинов. Товарные знаки Республике Беларусь. Качество. Хранение. Дефекты. 
4 Виноградные вина

Виноградные вина. Определение. Районы виноделия. Состав и пищевая ценность вин. Основы классификации виноградных вин. Понятие о типах вин. Влияние сырья и способов приготовления на формирование потребительских свойств отдельных групп, категорий и типов вин.

Характеристика и ассортимент натуральных, специальных, ароматизированных, игристых и шипучих вин. Производители и товарные знаки Республике Беларусь. Качество. Дегустация вин. Хранение. Недостатки, дефекты и болезни виноградных вин, причины возникновения и меры предупреждения. 

5 Пиво. Слабоалкогольные напитки

Пиво. Определение. Производство и потребление в Республике Беларусь. Особенности состава, пищевая ценность, действие на организм. Факторы, влияющие на формирование потребительских свойств пива (сырье, особенности технологических операций). Классификация и характеристика ассортимента. Товарные знаки. Качество. Хранение. Дефекты и болезни пива меры их предупреждения. Фальсификация.

Слабоалкогольные напитки. Определение. Особенности состава, влияние на организм. Состояние и перспективы развития производства слабоалкогольных напитков в Республике Беларусь. Классификация, ассортимент, товарные знаки Республике Беларусь. Качество. Условия, сроки хранения.

6 Безалкогольные напитки

Безалкогольные напитки: пищевая ценность, значение в питании, классификация. Характеристика ассортимента в разрезе товарных знаков пути его формирования в современных условиях. Качество, дефекты. 

Минеральные воды. Определение. Действие на организм человека. Классификация. Характеристика ассортимента. Производители, товарные знаки.  Качество, дефекты. 

7 Чай и чайные напитки

Чай. Пищевая ценность, действие на организм человека. Влияние сырья и технологии на качество и ассортимент чая. Формирование потребительских свойств байхового, прессованного и экстрагированного чаев. Классификация и характеристика ассортимента чая, товарные знаки, бренды. Качество, дефекты. 

Чайные напитки. Особенности сырья, потребительские свойства. Ассортимент, товарные знаки. Связанные и композиционные чаи. Качество, хранение. 

8 Кофе и кофейные напитки

Кофе. Особенности состава и действие на организм. Факторы, влияющие на формирование потребительских свойств: сырье, технология обработки. Процессы, происходящие при обжаривании кофейных зерен. Классификация натурального жареного и растворимого кофе. Ассортимент, товарные знаки. Качество. Дефекты. 

Кофейные напитки. Используемое сырье и его обработка. Классификация, характеристика ассортимента. Качество. Хранение.

9 Пряности и приправы

Пряности и приправы. Значение пряностей и приправ в питании, их влияние на организм человека.

Пряности. Определение. Классификация. Основные ароматические и вкусовые вещества пряностей, их значение в формировании потребительских свойств. Применение и характеристика отдельных групп и видов пряностей.  Смеси пряностей целевого назначения. Синтетические заменители пряностей. Качество, дефекты. 

Приправы. Определение. Потребительские свойства и особенности потребления. Характеристика отдельных видов: глютамат натрия, сухие приправы, столовый хрен, столовая горчица, овощные приправы. Пищевые кислоты, уксус. Использование, факторы, влияющие на формирование потребительских свойств (сырье, особенности технологии). Классификация и характеристика ассортимента. Производители в Республике Беларусь. Качество, дефекты.

Поваренная соль. Месторождения и виды соли в Республике Беларусь. Физиологическое значение, нормы потребления и использование соли. Химический состав соли и влияние отдельных компонентов на вкусовые свойства и сохраняемость. Классификация по способу получения, характеру обработки и т.д. Качество. Хранение, дефекты.

10 Классификация и виды зерновых культур

Зерномучные товары, их значение в рациональном питании. Классификация и виды зерновых культур. Особенности строения зерна. Состав, строение и физические свойства зерна различных культур. Факторы, формирующие качество зерна (степень зрелости, сорт, климатические условия, агротехника, возделывание и др.).

11 Классификация и качество зерна пшеницы, ржи, ячменя, овса, масличных и бобовых культур

Классификация зерна пшеницы, ржи, риса, ячменя и др. Общие и специальные показатели качества зерна. Селекционные сорта. Значимость базисных и ограничительных кондиций. Показатели свежести зерна. Кондиции на зерно (базисные и ограничительные).

12 Крупа. Классификация, ассортимент, качество, хранение

Крупа. Влияние сырья и процесса производства на формирование потребительских свойств и качества крупы. Производители крупы в Республике Беларусь. Классификация крупы. Ассортимент крупы и направления его совершенствования. Химический состав и потребительские свойства основных видов крупы (пшено, рис, гречневая, пшеничная, ячменная, овсяная, кукурузная крупы, горох лущеный). Крупы повышенной биологической ценности. Новые виды круп.

Качество круп. Условия, способы и длительность хранения отдельных видов крупы на базах и в магазинах. Дефекты круп. Характеристика процессов, влияющих на сохраняемость крупяных товаров. Реализация круп в магазинах. Упаковка и маркировка крупы.

13 Формирование товарных сортов пшеничной и ржаной муки в процессе производства. Товарная характеристика муки

Мука. Общая характеристика муки. Классификация (виды, типы, сорта, марки). Формирование товарных сортов пшеничной и ржаной муки в процессе производства. Выхода муки. Современные способы производства муки. Производители муки в Республике Беларусь, их торговые марки.

Потребительские, в том числе хлебопекарные, свойства отдельных видов, сортов и марок муки (пшеничной, ржаной, ячменной, кукурузной, соевой и др.) и их использование. Новые виды муки и направления расширения ассортимента муки.

Количество и качество клейковины, число падения в муке разных сортов. Их влияние на качество. Качество муки. Условия и способы хранения муки на базах, складах и в магазинах. 

14 Хлебобулочные изделия

Хлеб. Общая характеристика хлеба, его пищевая ценность и значение в питании человека. Научно–обоснованные нормы потребления.

Факторы, формирующие потребительские свойства и качество хлеба в процессе производства. Влияние основного и вспомогательного сырья. Понятие об упеке и усушке. Выход хлеба. Производители хлеба в Республике Беларусь, их товарные знаки.

Основы классификации хлеба. Хлеб пшеничный, ржаной, ржано–пшеничный; изделия булочные и сдобные. Национальные и диетические хлебобулочные изделия. Характеристика современного ассортимента хлебобулочных изделий и направления его оптимизации. Пути повышения качества и биологической ценности хлебобулочных изделий. Хлебобулочные изделия функционального назначения.

Качество хлеба и возможность его сохранения в процессе товародвижения.

Дефекты и болезни хлеба, причины их возникновения и меры предупреждения и замедления. Контроль качества хлеба в производстве и торговле, пути сокращения потерь.

Сухарные изделия. Общая характеристика сухарных изделий. Пищевая ценность. Формирование ассортимента и качества в процессе производства. Качество. Упаковка, транспортирование и хранение. Дефекты, причины их возникновения, меры предупреждения.

Хлебные палочки и хрустящие хлебцы. Характеристика ассортимента, пищевая ценность, качество, упаковка, хранение. Условия реализации.

Бараночные изделия. Общая характеристика. Процесс производства. Ассортимент и качество баранок, сушек, бубликов, соломки и других изделий.  Упаковка, транспортирование, условия и сроки хранения. Дефекты и меры их предупреждения. Реализация в магазинах.

15 Макаронные изделия

Макаронные изделия. Общая характеристика макаронных изделий. Их значение в питании человека. 

Влияние сырья и процессов производства на качество макаронных изделий. Производители макаронных изделий и их товарные знаки в Республике Беларусь.

Классификация (группы, классы, типы, подтипы, виды) макаронных изделий. Характеристика ассортимента макаронных изделий и направления его совершенствования. Пути повышения биологической ценности макаронных изделий. 

Качество. Возможные дефекты.

Упаковка и транспортирование макаронных изделий. Хранение в условиях склада и магазина. Подготовка к реализации. Изменение качества при хранении. Потери и пути их сокращения. 

16 Крахмал и крахмалопродукты

Крахмал и крахмалопродукты. Крахмал. Определение. Влияние сырья и процессов производства на формирование качества крахмала. Виды крахмала, их основные свойства и применение. Качество. Дефекты, упаковка, маркировка, хранение.

Крахмалопродукты. Саго. Влияние сырья и процесса производства на формирование потребительских свойств. Виды, использование. Качество. Упаковка, маркировка и хранение.

Крахмалы модифицированные. Определение. Виды, потребительские свойства, использование.

Патока. Определение. Виды патоки кислотного, ферментативного и кислотно–ферментативного гидролиза крахмала. Потребительские свойства. Применение. Качество. Тара. Условия транспортирования и хранения.

Глюкозно–фруктозный сироп. Особенности получения и применения. Качество. Упаковка, хранение.

Глюкоза. Формирование потребительских свойств в зависимости от способов производства. Виды глюкозы. Применение. Качество, упаковка, хранение.

Столовые паточные сиропы. Состав. Применение. Качество. Упаковка, хранение.

17 Мед натуральный и искусственный

Мед. Народнохозяйственное значение пчеловодства. Современное состояние закупок меда. Роль потребительской кооперации в заготовках меда. Образование меда. Виды меда, потребительские свойства, товарная обработка, качество. Установление натуральности меда. Дефекты. Упаковка и маркировка. Процессы, происходящие при хранении. 

Мед искусственный (сахарный). Сырье и особенности получения. Отличие меда искусственного от натурального. Качество. Дефекты. Упаковка, маркировка и хранение меда.

18 Сахар и его заменители

Сахар белый. Определение. Потребительские свойства. Нормы потребления. Производители сахара в РБ, их товарные знаки. Современное состояние свеклосахарной промышленности в Республике Беларусь. Сахарная свекла как сырье для получения сахара, ее технологическая характеристика. Влияние сырья и процесса производства на формирование качества сахара. 

Виды и категории сахара. Качество, дефекты. Тара, упаковка, маркировка сахара. Условия транспортирования и хранения. Бестарное хранение сахара. 

Новые виды сахара в Республике Беларусь (желирующий сахар, жидкий, карамелизованный и др.). Заменители сахара. Цель и основные направления их использования.

19 Кондитерские товары. Фруктово–ягодные кондитерские изделия

Кондитерские товары. Современное состояние и перспективы производства кондитерских товаров в РБ и мировом сообществе. Производители кондитерских товаров в РБ, их товарные знаки. Пути повышения качества, биологической ценности и улучшения структуры ассортимента кондитерских изделий. Особенности состава и значение в питании. Классификация кондитерских товаров. Сырье и вспомогательные материалы, их характеристика и роль в формировании потребительских свойств товара. Новые виды сырья. Факторы конкурентоспособности кондитерских товаров.

Фруктово–ягодные кондитерские изделия. Общая характеристика.

Мармелад и пастильные изделия. Влияние сырья и процесса производства на формирование качества отдельных видов мармелада и пастильных изделий. Производители мармелада и пастильных изделий, товарные знаки. Ассортимент мармелада, пастильных изделий и направления его совершенствования. Мармелад и пастильные изделия функционального назначения. Качество. Дефекты. Упаковка, маркировка, хранение. Процессы, происходящие при хранении.

20 Карамель, жевательная резинка

Карамель. Определение. Получение и свойства карамельной массы. Начинки для карамели. Формирование качества карамели в процессе производства. Производители карамели, их товарные знаки. Ассортимент карамели леденцовой, с начинками общего и функционального назначения. Качество. Дефекты. Упаковка, маркировка. Условия и сроки хранения. Процессы, происходящие при хранении. Пути предохранения карамели от потерь при хранении.

Резинка жевательная. Состав и характеристика компонентов. Особенности получения. Производители, их товарные знаки, в том числе бренды. Классификация и ассортимент. Качество. Упаковка, маркировка и хранение.

21 Шоколад, какао–порошок

Шоколад и какао–порошок. Какао–бобы как основное сырье для производства шоколада и какао–порошка. Состав и свойства какао–бобов.

Шоколад. Особенности состава и значение в питании. Влияние сырья, рецептуры и процесса производства на формирование потребительских свойств отдельных видов шоколада. Производители шоколада в Республике Беларусь и за рубежом, их товарные знаки, в том числе бренды. Классификация и ассортимент шоколада. Шоколад функционального назначения. Качество. Дефекты. Упаковка, маркировка, условия и сроки хранения. Процессы, происходящие при хранении. Вредители шоколада.

Сладкие плитки. Состав. Качество. Дефекты. Упаковка, маркировка и хранение.

Какао–порошок и какао–напитки. Состав. Особенности получения. Ассортимент. Качество. Дефекты. Упаковка, маркировка, условия и сроки хранения. 

22 Конфеты, ирис, драже, халва

Конфеты. Определение. Сырье. Особенности производства и способы формования конфетных масс. Виды и способы отделки конфет. Производители конфет в Республике Беларусь, их торговые знаки, в том числе бренды. Классификация и ассортимент конфет. Качество. Дефекты, упаковка и маркировка.    

Ирис. Определение. Влияние сырья, рецептуры и способа производства на формирование потребительских свойств отдельных видов ириса. Производители ириса в Республике Беларусь, их торговые знаки. Классификация и ассортимент. Ирис функционального назначения. Качество. Дефекты. Упаковка и маркировка. Условия и сроки хранения. Процессы, происходящие при хранении.

Драже. Определение. Влияние сырья и процессов производства на формирование потребительских свойств. Кондитерские массы, применяемые для драже. Виды и характер покрытия корпуса драже. Производители драже в Республике Беларусь. Классификация и ассортимент. Драже функционального назначения. Качество. Дефекты. Упаковка и маркировка. Условия и сроки хранения. Процессы, происходящие при хранении.

Халва. Определение. Пищевая ценность. Влияние сырья и процесса производства на формирование качества халвы. Производители халвы, их торговые знаки. Ассортимент халвы. Качество. Дефекты. Упаковка и маркировка. Условия и сроки хранения. Процессы, происходящие при хранении и реализации. 

23 Мучные кондитерские изделия

Мучные кондитерские изделия. Роль муки, сахара, крахмала, жира, яичных и молочных продуктов, разрыхлителей в формировании потребительских свойств товара. Классификация мучных кондитерских изделий. Производители мучных кондитерских изделий в Республике Беларусь и за рубежом, их торговые знаки, в том числе бренды.

Печенье, крекер, галеты. Влияние рецептуры и способа производства на формирование потребительских свойств отдельных видов печенья, крекера и галет. Условия и сроки хранения. Процессы, происходящие при хранении. Факторы конкурентоспособности кондитерских изделий.

Пряничные изделия. Сырье. Особенности приготовления сырцовых и заварных пряников, коврижек. Классификация и ассортимент пряничных изделий. Пряничные изделия функционального назначения. Качество. Дефекты. Упаковка, маркировка. Условия и сроки хранения. Процессы, происходящие при хранении. 

Вафли. Влияние сырья и процесса производства на формирование потребительских свойств вафель. Начинки для вафель. Классификация и ассортимент вафель. Вафли функционального назначения. Качество. Дефекты. Упаковка, маркировка, условия и сроки хранения.

Торты, пирожные, рулеты, кексы, ромовые бабы. Особенности приготовления и характеристика выпеченных и отделочных полуфабрикатов для тортов и пирожных. Приготовление рулетов, кексов, ромовых баб. Классификация, ассортимент тортов, пирожных, рулетов, кексов, ромовых баб и направления его совершенствования. Изделия функционального назначения. Качество. Дефекты. Упаковка, маркировка. Условия и сроки реализации тортов, пирожных, кексов, рулетов, ромовых баба в магазинах.

Восточные и другие импортные сладости. Особенности получения и ассортимент сладостей типа карамели, конфет, мучных кондитерских изделий. Качество. Дефекты. Упаковка, маркировка и хранение.

Сладости мучные. Определение. Ассортимент. Требования к качеству, упаковка, маркировка, хранение.

24 Пищевые концентраты

Производитель пищевых концентратов Республике Беларусь, товарные знаки.

Определение, потребительские свойства и значение в питании.

Влияние сырья и технологических процессов, упаковки на потребительские свойства и формирование ассортимента пищевых концентратов.

Классификация пищевых концентратов. Характеристика групп и ассортимента пищевых концентратов первых, вторых и сладких (десертных) обеденных блюд, концентратов мучных кондитерских изделий, сухих завтраков, сухих продуктов специального назначения (детского и диетического питания); их органолептические свойства, энергетическая, биологическая и физиологическая ценность, усвояемость и особенности потребления. Расширение ассортимента отечественных пищевых концентратов.

Фасовка, упаковка и маркировка пищевых концентратов. Качество пищевых концентратов. Дефекты.

25 Общая характеристика фруктов и овощей

Строение растительной клетки, виды растительных тканей.

Строение растительной клетки. Виды растительных тканей. Понятие о систематике растений (семейство, род, вид, сорт). 

Стадии развития овощей (рост, созревание, послеуборочное дозревание, глубокий покой, выход из покоя, прорастание) и плодов (рост, созревание, перезревание). Влияние стадий развития на пищевую ценность и способность к длительному хранению плодов и овощей. 

26 Химический состав фруктов и овощей

Химический состав фруктов и овощей: вода, углеводы, азотистые вещества, жиры, дубильные вещества, фенольные соединения, гликозиды, эфирные масла, фитонциды, полифенольные соединения, пигменты, витамины, минеральный состав, их содержание в плодах и овощах, влияние на потребительские свойства. Значение в питании фруктов и овощей, нормы потребления: рекомендуемые и фактические.

27 Свежие овощи. Классификация овощей. Клубнеплоды

Состояние развития овощного подкомплекса Республики Беларусь. Роль потребительской кооперации в заготовках плодов и овощей. Классификация овощей в зависимости от используемой части растения, продолжительности жизненного цикла, сроков созревания, условий выращивания, природных признаков.

Картофель. Особенности культуры картофеля, строение клубня, пищевая ценность, значение картофеля в питании.

Хозяйственно–ботанические сорта картофеля, районированные в Республике Беларусь. Классификация сортов картофеля по назначению, срокам вегетации, форме, цвету кожицы и мякоти, крахмалистости, устойчивости к заболеваниям, и требования к качеству картофеля реализуемого и заготовляемого.

Болезни и повреждения картофеля, меры предупреждения и борьбы с ними при хранении. 

Топинамбур (земляная груша) и батат (сладкий картофель). Характеристика видов, особенности химического состава, использование, хозяйственно–ботанические сорта.

28 Корнеплоды

Корнеплоды: морковь столовая, свекла столовая, редис, редька, репа, брюква, корни петрушки, сельдерея, пастернака. Особенности строения, химический состав и пищевая ценность, характеристика видов, сортотипы свеклы столовой. Классификация корнеплодов по форме, окраске, срокам созревания и другим признакам, хозяйственно–ботанические сорта. Качество корнеплодов. Болезни и повреждения корнеплодов, меры предупреждения и борьба с ними при хранении. 

29 Капустные овощи, луковые овощи

Капустные овощи: капуста белокочанная, краснокочанная, савойская, цветная, брюссельская, кольраби, брокколи. Особенности строения, химический состав и пищевая ценность отдельных видов. Характеристика видов, классификация по разным признакам, хозяйственно–ботанические сорта. Качество, болезни и повреждения капустных овощей, меры предупреждения и борьба с ними.

Луковые овощи: лук репчатый, чеснок, лук–батун, лук шнитт, лук шалот, лук слизун, порей др. Особенности строения, химического состава, пищевая ценность, использование, характеристика видов, классификация, хозяйственно–ботанические сорта, их характеристика и отличительные особенности. Качество луковых овощей, болезни и повреждения, меры предупреждения и борьба с ними при хранении. 

30 Пряные, салатно–шпинатные, десертные овощи

Пряные овощи. Характеристика видов, особенности химического состава, использование, требования к качеству.

Салатно–шпинатные овощи: салат, шпинат, щавель. Особенности химического состава, характеристика видов, хозяйственно–ботанические сорта, качество, болезни и повреждения.

Десертные овощи: спаржа, ревень, артишок: строение, пищевая ценность, использование, хозяйственно–ботанические сорта, качество, болезни и повреждения. 

31 Плодовые овощи. Тыквенные, томатные, зернобобовые овощи

Тыквенные овощи: огурцы, арбузы, дыни, тыква, кабачки, патиссоны. Строение, особенности химического состава, характеристика видов, классификация, хозяйственно–ботанические сорта, качество, болезни и повреждения.

Томатные овощи: томаты, баклажаны, перец. Строение, пищевая ценность, характеристика видов, классификация по форме, окраске, срокам созревания, степени зрелости и другим признакам, хозяйственно–ботанические сорта, требования к качеству, болезни и повреждения. 

Бобовые и зерновые овощи: горох, фасоль, бобы, сахарная кукуруза. Особенности строения, химического состава, характеристика видов, классификация, хозяйственно–ботанические сорта. Требования к качеству, болезни и повреждения.

32 Свежие фрукты. Классификация фруктов. Семечковые фрукты

Проблемы современного садоводства в Республике Беларусь. 

Семечковые фрукты (яблоки, груши, айва, рябина, мушмула). Строение, пищевая ценность, химический состав, характеристика видов, классификация отдельных видов по срокам созревания, форме, массе, состоянию поверхности, окраске, вкусу и другим признакам, помологические сорта и помологические группы яблок и груш, качество семечковых фруктов, товарные сорта яблок и груш ранних и поздних сроков созревания, болезни и повреждения.

33 Косточковые фрукты, ягоды 

Косточковые фрукты: вишня, черешня, слива, абрикосы, персики, алыча. Особенности строения, химического состава, пищевая ценность, характеристика видов, классификация видов по разным признакам, помологические сорта отдельных видов косточковых фруктов, районированные в Республике Беларусь, их отличительные особенности, требования к качеству, болезни и повреждения косточковых фруктов.

Ягоды: настоящие (виноград, смородина, крыжовник), сложные (малина, ежевика), ложные (земляника, клубника). Особенности строения, химического состава, характеристика видов, классификация по отдельным признакам, ампелографические сорта винограда и помологические сорта ягод, качество, болезни и повреждения. 

Дикорастущие ягоды. Виды и их характеристика, химический состав, пищевая ценность, использование. Интродуцированные ягоды: клюква, брусника, голубика, характеристика, сорта.

34 Орехоплодные, субтропические и тропические фрукты

Орехоплодные: лещина, фундук, кедровые и грецкие орехи, фисташки, миндаль, каштаны, земляные орехи. Строение, особенности химического состава и пищевая ценность, характеристика видов, классификация по различным признакам, помологические сорта, качество, болезни и повреждения.

Субтропические фрукты: цитрусовые (лимоны, апельсины, мандарины, грейпфруты), разноплодные субтропические: гранаты, хурма, инжир, фейхоа, маслины. Строение и пищевая ценность, химический состав, характеристика видов, классификация видов по различным признакам, помологические сорта, требования к качеству, болезни и повреждения.

Тропические фрукты: бананы, ананасы, манго, авокадо и др. Районы произрастания, особенности строения и химического состава отдельных видов, характеристика видов, помологические сорта, требования к качеству, болезни и повреждения.

35 Хранение свежих фруктов и овощей. Сбор, товарная обработка плодов и овощей. Процессы, происходящие в плодах и овощах при хранении

Сбор и товарная обработка фруктов и овощей: понятие о съемной, потребительской, технической зрелости, сроки и правила сбора урожая, виды товарной обработки (сортировка, калибровка, охлаждение). Прогрессивные способы обработки плодоовощной продукции перед закладкой на хранение.

Характеристика тары и упаковочных материалов для упаковки и транспортирования плодов и овощей, упаковка отдельных групп плодов и овощей

Процессы, происходящие во фруктах и овощах при хранении: физические, биохимические, химические, их влияние на качество и сохраняемость плодов и овощей.

36 Продукты переработки фруктов и овощей. Консервы плодоовощные 

Состояние и направления развития консервной отрасли. Роль потребительской кооперации в увеличении производства плодоовощной продукции.

Консервы плодоовощные: определение, пищевая ценность. Классификация овощных консервов на группы (натуральные, закусочные, обеденные, продукты томатные концентрированные, маринады овощные, соки и напитки овощные), виды и их характеристика.

Характеристика групп плодовых консервов: натуральные, компоты, плоды и ягоды протертые и дробленые с сахаром, варенье, джем, повидло, конфитюр, желе, плодовые маринады, плодовые пюре, пасты, соусы. Производители, торговые марки, ассортимент плодоовощных консервов. Качество, дефекты, причины их возникновения, виды тары для фасования консервов, маркировка, хранение. Учет консервной продукции. 

37 Квашеные, соленые, моченые фрукты и овощи 

Квашеные, соленые, моченые овощи и фрукты. Общая характеристика, пищевая ценность, физико-химические и биохимические процессы, происходящие при квашении, солении и мочении, факторы, влияющие на качество готовой продукции, тара для квашения, соления и мочения. Квашеная капуста: требования к сырью, технология производства. Перспективные способы производства, классификация в зависимости от способа подготовки сырья и рецептуры, качество, товарные сорта, дефекты и причины их возникновения, меры предупреждения, сроки и режимы хранения. 

Соленые огурцы, томаты, морковь, свекла, баклажаны, арбузы. Сырье, применяемое для соления, технология соления, классификация соленой продукции в зависимости от рецептуры, требования к качеству, дефекты, причины их возникновения, меры предупреждения, хранение.

Моченые ягоды и яблоки. Требования к сырью, техника мочения. Качество, дефекты, хранение. Пороки, их причины.

38 Сушеные и быстрозамороженные фрукты и овощи 

Сушеные овощи и фрукты: общая характеристика, потребительские свойства, сущность и способы сушки, их влияние на формирование качества готовой продукции. Классификация и характеристика ассортимента сушеных фруктов и овощей, требования к качеству, дефекты, причины их возникновения, упаковка и маркировка, условия, режимы и сроки хранения.

Картофелепродукты: общая характеристика, ассортимент, требования к качеству, условия и сроки хранения.

Быстрозамороженные фрукты и овощи: общая характеристика, потребительские свойства, сущность и способы замораживания, влияние плодоовощного сырья и способа замораживания на формирование качества готового продукта, ассортимент, требования к качеству, дефекты, упаковка, маркировка, транспортирование, хранение. 

39 Грибы свежие и переработанные

Грибы свежие лесные и культивируемые: пищевая ценность грибов и химический состав, классификация грибов по образу питания, пищевой ценности, строению низа шляпки.

Характеристика основных видов трубчатых, пластинчатых и сумчатых грибов, качество, упаковка и хранение свежих грибов.

Грибы культивируемые: вешенки, шампиньоны и другие. Способы выращивания, характеристика видов, использование.

Ядовитые грибы: виды, отличительные особенности химического состава и строения.

Основные способы переработки грибов: соление, маринование, отваривание, консервы в герметичной таре, порошки, экстракты. Производители в РБ Технология соления, маринования и отваривания грибов, качество переработанных грибов, дефекты, упаковка, маркировка, хранение.

40 Молоко коровье. Сливки

Молоко коровье. Пищевое и физиологическое значение. Образование и выделение молока. Химический состав: молочный жир, белки, углеводы, витамины, минеральные вещества, ферменты, иммунные тела, гормоны. Факторы, влияющие на потребительские свойства молока. Диетическая ценность, усвояемость.  

Физико-химические свойства молока: плотность, осмотическое давление, титруемая и активная кислотность и другие. Изменения, происходящие в молоке под воздействием высоких и низких температур.

Качество молока питьевого. Дефекты молока, причины возникновения и пути их устранения. Использование дефектной продукции.

Упаковка, маркировка потребительской тары питьевого молока, транспортирование и хранение молока. Изменения, происходящие в молоке при хранении. Правила реализации.

Особенности состава молока кобыльего, овечьего, козьего, оленьего, буйволиного, верблюжьего. Использование.

Сливки. Пищевая ценность. Получение сливок. Классификация и ассортимент питьевых сливок. Упаковка и маркировка сливок. Качество сливок, дефекты, причины их возникновения. Условия, сроки транспортирования и реализации, хранение.

41 Кисломолочные продукты

Кисломолочные продукты. Перспективные направления в производстве и потреблении кисломолочных товаров. Производители цельномолочной продукции в Республике Беларусь, их товарные знаки. Роль кисломолочных товаров в питании человека. Факторы, влияющие на формирование потребительских свойств кисломолочных товаров (сырье, технологические процессы, упаковка). Биохимические и физические процессы, происходящие при спиртовом и молочнокислом брожении. 

Классификация кисломолочных товаров по разным признакам.

Диетические кисломолочные товары. Назначение, пищевая ценность и использование. Основные факторы, влияющие на формирование ассортимента и качества кисломолочных товаров. Товароведная характеристика диетических кисломолочных товаров: простокваши, ацидофильных продуктов, кефира, кумыса, напитков специального назначения. Упаковка и маркировка диетических кисломолочных товаров. Качество кисломолочных продуктов, дефекты, условия и сроки хранения. Способы продления сроков хранения. Изменения, происходящие при хранении диетических кисломолочных товаров.

42 Сметана, творог

Сметана. Пищевая ценность и использование. Факторы, влияющие на формирование потребительских свойств сметаны (сырье, технологические процессы). Классификация и ассортимент сметаны. Качество сметаны, дефекты. Упаковка и маркировка. Условия и сроки хранения. Изменения, происходящие при хранении сметаны. 

Творог. Пищевая ценность и использование творога. Способы получения творога (кислотный, кислотно–сычужный, раздельный и др.) и влияние их на потребительские свойства. Биохимические и физические процессы, происходящие при производстве творога. Особенности получения творожных изделий. Классификация и ассортимент творога и творожных изделий.  Качество, дефекты. Упаковка, маркировка. Условия и сроки хранения. Изменения, происходящие в твороге при хранении.

Ассортимент кисломолочных товаров на основе использования пахты, сыворотки, обезжиренного молока. Повышение биологической ценности кисломолочных продуктов.

43 Сыры

Пищевая ценность и значение в питании. Факторы, влияющие на формирование потребительских свойств сыра (сырье, технологические процессы). Биохимические и физические процессы, происходящие при производстве сыра (сущность сычужного свертывания молока, основы созревания). Основные направления по совершенствованию производства, экономии сырьевых ресурсов в сыроделии. Использование сывороточных белков и других видов сырья в производстве сыров. Производители сыров в Республике Беларусь, их товарные знаки.

Классификация сыров по разным признакам.

Твердые сычужные сыры, особенности их производства и созревания. Ассортимент, качество, дефекты.

Полутвердые сычужные сыры, особенности их производства и созревания. Ассортимент, качество, дефекты.

Мягкие сычужные сыры: свежие кисломолочные, сывороточные, сливочные, грибные, слизневые. Особенности их производства и созревания. Ассортимент, качество, дефекты.

Плавленые сыры. Влияние сырья и особенностей производства на качество. Классификация и ассортимент сыров. Качество, дефекты. Особенности упаковки.

Правила упаковки и маркировки сыров. Новые материалы–покрытия в сыроделии. Условия и сроки хранения сыров. Использование дефектных сыров. Правила реализации.


44 Масло из коровьего молока

Перспективные направления в производстве и потреблении масло из коровьего молока. Производители масла из коровьего молока в Республике Беларусь, товарные знаки. Пищевая и биологическая ценность масла. Повышение биологической ценности масла сливочного.

Особенности получения масла методом сбивания, непрерывно–поточным методом, преобразованием высокожирных сливок. Формирование потребительских свойств масла, его структуры.

Классификация и ассортимент масла из коровьего молока. Качество, балльная оценка. Дефекты масла из коровьего молока и их причины. Упаковка и маркировка. Условия и сроки хранения. Факторы, влияющие на стойкость масла при хранении. Способы удлинения сроков хранения. Подготовка к продаже.

45 Сгущенные молочные товары

Перспективные направления в производстве и потреблении молочных консервов. Производители молочных консервов в Республике Беларусь, их товарные знаки. Пищевая ценность.

Формирование качества сгущенных молочных продуктов в процессе производства.

Классификация и ассортимент молочных консервов. Качество. Дефекты. Фасовка и маркировка. Условия и сроки хранения. Химические и биохимические процессы, происходящие при хранении молочных консервов.

46 Сухие молочные товары

Сухие молочные товары. Перспективные направления в производстве и потреблении сухих молочных товаров. Производители сухих молочных товаров, их товарные знаки. Значение сухих молочных товаров в питании населения, пищевая ценность и особенности потребления. Факторы, влияющие на формирование потребительских свойств (сырье, технологические процессы).

Классификация и ассортимент сухих молочных товаров. Качество сухих молочных товаров, дефекты. Особенности упаковки и маркировки. Условия и сроки хранения. Изменения качества сухих молочных товаров при хранении.

47 Сухие молочные продукты специального назначения

Сухие молочные продукты специального назначения (для детского, диетического питания, для спортсменов и др.). Перспективы производства, назначение и использование. Производители сухих молочных продуктов специального назначения в Республике Беларусь, товарные знаки. Пищевая ценность. Особенности производства. Современный ассортимент и его совершенствование. Качество, дефекты. Особенности упаковка и маркировки. Хранение молочных продуктов специального назначения.

48 Мороженое

Производство и потребление мороженого. Производители мороженого в Республике Беларусь, их товарные знаки. Пищевая ценность и факторы, влияющие на формирование потребительских свойств (сырье, технологические процессы, упаковка). Классификация мороженого по различным признакам, характеристика ассортимента. Качество мороженого, дефекты. Особенности упаковки, маркировка, условия и сроки хранения. Правила транспортирования, реализации.

49 Потребительские свойства пищевых жиров

Потребительские свойства и значение жиров в питании, энергетическая и биологическая ценности жиров, физиологические нормы потребления. 

Физико-химические и органолептические свойства жиров.

Влияние свойств жирных кислот на формирование физико-химических свойств жиров (температуры плавления, усвояемости, органолептических показателей, биологической ценности).

Влияние сопутствующих веществ жиров на формирование их органолептических и физико-химических свойств. Заменители жиров.

Процессы, происходящие в жирах при хранении: гидролиз, окисление (высыхание, прогоркание, осаливание). Современное представление о механизме окисление жиров. Факторы, ускоряющие процессы гидролиза и окисления, ингибиторы автоокисления. Способы предотвращения порчи жиров. Традиционные и перспективные антиоксиданты.

Классификация жиров (по исходному сырью, жирно–кислотному составу и др.)

50 Растительные масла

Основные направления в производстве и потреблении растительных масел в Республике Беларусь. Производители растительных масел в Республике Беларусь, товарные знаки. Характеристика масличного сырья. Технология и способы производства. Влияние качества сырья, способов извлечения, отдельных технологических операций и методов рафинации (очистки) на формирование качества, потребительских свойств и ассортимента растительных масел. Характеристика основных видов пищевых растительных масел: подсолнечного, рапсового, хлопкового, кукурузного, соевого, горчичного, оливкового и др. Низкокалорийные (салатные) растительные масла, масла–смеси. Качество растительных масел. Возможные дефекты. Факторы, обуславливающие стойкость растительных масел при хранении. Фасовка, упаковка и маркировка. Условия и сроки хранения растительных масел.

Новые виды растительных масел: виноградное, тыквенное, косточковые, томатные, арбузные и другие.

51 Жиры топленые животные

Производство и потребление животных топленых жиров в Республике Беларусь Производители топленых животных жиров в Республике Беларусь. Характеристика сырья, технология, способы производства жиров топленых животных. Влияние сырья, способов и режимов извлечения жиров из сырья на формирование потребительских свойств и качества животных топленых жиров. Получение продуктов с низкой температурой плавления (олеопродукты). Витаминизация жиров. Характеристика отдельных животных топленых жиров по виду сырья, органолептическим свойствам и качеству (говяжий, бараний, свиной, костный, сборный и др.). Качество. Дефекты. Упаковка, маркировка и транспортирование. Условия и сроки хранения топленых животных жиров. Влияние антиокислителей, условий хранения, упаковки на стойкость топленых животных жиров при хранении.

Новые виды антиокислителей, упаковочных материалов и способов упаковки топленых животных жиров.

52 Маргарин, жиры для кулинарии, кондитерские и хлебопекарные

Основные направления в производстве и потреблении маргарина и кулинарных жиров в Республике Беларусь. Производители маргарина, товарные знаки

Маргарин. Пищевая ценность маргарина. Технология и способы получения. Влияние сырья и отдельных операций технологического процесса на формирование потребительских свойств и качества маргарина. Фасовка, упаковка и маркировка маргарина. Классификация маргарина. Мягкие (наливные) маргарины, спреды, халварины, шортенинги. Характеристика различных видов маргарина по энергетической, вкусовой, биологической ценности. Качество маргарина. Дефекты. Условия и сроки хранения. Изменения маргарина в процессе хранения. Влияние условий хранения и упаковки маргарина на стойкость его при хранении. Подготовка маргарина к продаже. 

Жиры кулинарные, кондитерские и хлебопекарные. Пищевая ценность, основные свойства и назначение. Технология производства. Влияние сырья и основных операций технологического процесса получения на формирование потребительских свойств кулинарных, кондитерских и хлебопекарных жиров. Расфасовка, упаковка и маркировка. Характеристика отдельных видов по составу, пищевой ценности и назначению. Качество кулинарных, кондитерских и хлебопекарных жиров. Дефекты. Условия и сроки хранения. Влияние антиокислителей, условий хранения и упаковки на стойкость этих жиров.

53 Майонез и майонезные соусы

Значение в питании майонезов и майонезных соусов. Характеристика отдельных видов в зависимости от состава, рецептурных компонентов, назначения. Требования к качеству, дефекты, упаковка и маркировка. Условия хранения и сроки годности.

54 Состояние и перспективы развития рыбоводства в Республике 

Беларусь. Классификация промысловых рыб

Развитие рыбного хозяйства на пресноводных водоемах страны. Основные направления развития аквакультуры в Республике Беларусь. Интенсификация прудового рыбоводства. Роль потребительской кооперации в развитии прудового и озерного рыбоводства и рыболовства. Пути рационального использования рыбного сырья.

Классификация промысловых рыб по строению скелета, месту обитания, питанию и т. д.

Важнейшие семейства и виды рыб внутренних водоемов Республики Беларусь и океанического промысла, их отличительные признаки, место обитания, товароведная характеристика. 

Особенности морфологического строения тела рыбы. Ткани рыбы, их пищевая ценность и использование. Массовый состав рыбы. Съедобные и несъедобные ткани и органы. Факторы, влияющие на их соотношение.

Особенности химического состава рыбы и ее пищевая ценность: белковые вещества, жир и жироподобные вещества, углеводы, минеральные, экстрактивные вещества, витамины. Факторы, влияющие на химический состав. Классификация рыб по содержанию белка и жира. Изменение химического состава и гистологических свойств мышечной ткани на отдельных стадиях постмортального состояния рыбы (до окоченения, окоченение, расслабление). Продолжительность отдельных стадий. Виды бактериальной порчи рыбы.

55 Живая товарная рыба

Виды рыб, используемых для торговли в живом виде. Повышение роли потребительской кооперации в увеличении и реализации живой рыбы.

Определение потребительских свойств живой товарной рыбы. Понятие о коэффициенте снулости. Качество живой рыбы. Инфекционные и инвазионные болезни рыб. Дефекты.

Биохимические основы организации хранения и перевозки живой рыбы. Современные направления по изучению рационализации способов транспортирования живой рыбы: в состоянии электронаркоза и охлаждения с использованием анестезирующих препаратов и другие.

56 Холодильная обработка рыбы

Консервирующее действие низких температур, влияние на потребительские и кулинарные свойства.

Охлажденная рыба. Пищевая ценность. Способы охлаждения, их влияние на качество. Качество охлажденной рыбы. Органолептические и химические признаки свежести рыбы. Дефекты охлажденной рыбы. Изменение качества и потребительских свойств охлажденной рыбы при хранении. Современные способы удлинения сроков хранения охлажденной рыбы.

Мороженая рыба. Пищевая ценность. Способы технологической разделки рыбы. Основные методы замораживания. Физические, биохимические изменения в тканях рыбы при разных условиях замораживания и их влияние на качество товара. Ассортимент мороженой рыбы. Качество мороженой рыбы. Дефекты, их влияние на сортность.

Хранение мороженой рыбы. Физические, биохимические и химические процессы, протекающие при хранении. Способы и средства сохранения качества мороженой рыбы.

Размораживание, понятие об обратимости этого процесса. Влияние способов размораживания на потребительские и кулинарные свойства рыбы.

57 Соленые, вяленые и сушеные рыбные товары

Соленые рыбные товары. Производители соленых рыбных товаров в Республике Беларусь, товарные знаки Теоретические основы консервирования рыбы солью. Способы посола. Влияние основных технологических операций по приготовлению соленой продукции (сортировка и подготовка сырья, разделка рыбы, посол, уборка) на формирование ее качества.

Созревание соленой рыбы как процесс формирования качества и потребительских свойств продукции. Способы регулирования созревания. Методы оценки степени созревания соленой рыбной продукции.

Соленая рыба. Ассортимент. Упаковка, маркировка. Качество. Характеристика дефектов, их влияние на сортность. Вредители соленой рыбы. Меры по устранению и предупреждению дефектов.

Пряные и маринованные рыбные товары. Особенности производства и созревания. Ассортимент. Качество. Упаковка, маркировка.

Вяленые рыбные товары. Теоретические основы и способы вяления рыбы. Созревание рыбы при вялении. Провесные балычные товары, особенности технологической разделки. Ассортимент вяленых рыбных товаров.   Качество.

Сушеные рыбные товары. Способы сушки и процессы, происходящие при этом. Понятие о сублимационной сушке. Ассортимент сушеных рыбных товаров: сушеная рыба, вязига, рыбная мука, концентраты. Качество сушеных рыбных товаров.

Дефекты и вредители вяленых и сушеных рыбных товаров. Причины возникновения, меры по устранению и предупреждению.

Упаковка, маркировка, транспортирование и хранение вяленых и сушеных рыбных товаров. Современные способы упаковки и методы хранения. 

58 Копченые рыбные товары

Теоретические основы копчения рыбы. Способы копчения: холодное, горячее. Пути совершенствования способов копчения: использование коптильной жидкости, токов высокой частоты, электромагнитного поля и др. Изменения, происходящие в рыбе при копчении, их влияние на органолептические свойства, пищевую ценность, сохраняемость рыбы.

Производители копченых рыбных товаров в Республике Беларусь, товарные знаки.

Рыба холодного копчения. Влияние технологических операций на качество рыбы холодного копчения. Ассортимент. Качество.

Балычные изделия. Требования к сырью, способы разделки, виды балычных изделий. Качество.

Рыба горячего копчения. Формирование качества в процессе производства. Характеристика ассортимента. Качество.

Дефекты и вредители копченых рыбных товаров. Причины возникновения. Способы предупреждения и устранения дефектов. Влияние отдельных дефектов на сортность копченых товаров.

Упаковка копченых рыбных товаров. Правила маркировки. Обоснование режимов и сроков хранения. Изменение потребительских свойств при хранении. Способы подработки и подсортировки рыбных товаров. Подготовка к продаже. Условия реализации. 

59 Рыбные консервы, пресервы, полуфабрикаты и кулинарные изделия

Рыбные консервы. Изготовители рыбных консервов в Республике Беларусь, товарные знаки. Пищевая ценность. Характеристика сырья консервного производства. Задачи эффективного использования ресурсов сырья. Влияние отдельных технологических операций на качество и стойкость консервов при хранении.

Классификация ассортимента консервов. Особенности отдельных видов. Качество. Дефекты, их характеристика, причины возникновения.

Упаковка и маркировка рыбных консервов. Способы хранения. Процессы, происходящие в консервах при хранении. Обоснование возможности длительного хранения, причины снижения качества и возникновения пороков. 

Рыбные пресервы. Производители рыбных пресервов, торговые марки. Классификация ассортимента. Влияние способа посола, физиологического состояния рыб, технологической разделки и др. факторов на процесс формирования качества пресервов. Качество.

Виды тары и маркировка ее. Особенности маркировки рыбных пресервов. Обоснование режимов и сроков хранения соленых рыбных товаров. Процессы, протекающие при хранении. Причины снижения качества. Правила ухода за товаром при хранении. 

Рыбные полуфабрикаты и кулинарные изделия. Характеристика основных видов: натуральных, рубленых и др. Виды кулинарных изделий: печеные, жареные, отварные, заливные, фаршированные и др. Качество, дефекты. Упаковка, маркировка, транспортирование. Условия и сроки хранения. 

60 Икра рыб

Строение, химический состав, пищевая ценность икры. Особенности технологии зернистой, паюсной, пробойной икры.

Товароведная характеристика икры осетровых, лососевых, частиковых рыб. Ассортимент, качество икры. Дефекты икры. Способы их предупреждения. Влияние дефектов и пороков икры на сортность. Правила упаковки и маркировки. Условия транспортирования и режима хранения. Изменение качества икры при хранении. Условия реализации и особенности потребления. 

61. Характеристика мясной продуктивности убойных животных


Основные направления в производстве и потреблении мяса и мясных товаров в Республике Беларусь. 

Виды и породы убойных животных. Характеристика мясной продуктивности основных пород крупного рогатого скота, овец, свиней.

62 Переработка скота

Приемка скота, предубойная выдержка, убой и первичная переработка. Влияние предубойной выдержки и технологической обработки на качество мяса и стойкость его при хранении. Маркировка мясных туш: ветеринарное и товароведческое клеймение мясных туш. Особенности клеймения нестандартных туш. Мясо больных животных, условно годное мясо, методы обезвреживания мяса.

63 Морфологический и химический состав мяса

Морфологический состав мяса. Особенности строения мышечной, соединительной, жировой, хрящевой, костной ткани и крови. Пищевая ценность отдельных видов тканей. Скелет и мускулатура убойных животных.

Химический состав мяса, его зависимость от вида, упитанности, возраста животных. Пищевая и биологическая ценности мяса.

64 Классификация мяса. Показатели качества мяса

Классификация мяса по виду, полу, возрасту, упитанности убойных животных и термическому состоянию.

Разделка говядины, телятины, баранины, свинины на отруба и сорта. 

Послеубойные изменения в мясе, их влияние на качество и пищевую ценность. Влияние различных факторов на продолжительность созревания, способы ускорения созревания мяса.

Качество мяса. Методы определения доброкачественности мяса. Микробиологическая порча мяса.

65 Мясо птицы

Мясо птицы. Породы сельскохозяйственной птицы. Особенности строения тела птицы. Переработка птицы. Классификация мяса птицы. Химический состав и пищевая ценность мяса птицы. Качество мяса птицы по упитанности и качеству обработки. Определение степени свежести тушек птицы. Упаковка, маркировка, транспортирование мяса птицы. Условия и сроки хранения мяса птицы.

66 Субпродукты

Классификация по различным признакам. Категории и виды. Морфологический состав, пищевая ценность субпродуктов. Качество. Упаковка, фасовка, маркировка, субпродуктов. Использование субпродуктов, крови и пищевых отходов забойного производства.

67 Мясные полуфабрикаты

Классификация полуфабрикатов по виду используемого сырья, способу изготовления. Пищевая ценность. Качество, упаковка, фасовка, маркировка, условия и сроки хранения мясных полуфабрикатов.

68 Холодильная обработка и хранение мяса

Охлажденное мясо. Способы охлаждения мяса. Изменения, протекающие при охлаждении и последующем хранении. Факторы, способствующие удлинению сроков хранения охлажденного мяса.

Мороженое мясо. Способы и режимы замораживания мяса. Изменение мяса при замораживании. Процессы, протекающие в мясе при замораживании и хранении, их влияние на качество мяса и величину усушки. Качество мороженого мяса. Упаковка, фасовка, маркировка. Прогрессивные способы хранения мороженого мяса. Размораживание мяса, понятие об обратимости этого процесса. Влияние размораживания на качество мяса и сохраняемость.

69 Продукты из мяса

Общая характеристика продуктов из мяса. Мясо, используемое для производства копченостей. Требования к качеству сырья. Разделка туш, посол и термическая обработка подготовленных отрубов, влияние этих операций на формирование ассортимента и качества копченостей. Пищевая ценность. Классификация, характеристика ассортимента. Качество продуктов из мяса, дефекты. Упаковка, маркировка, хранение. Особенности реализации продуктов из мяса. Производители продуктов из мяса, их товарные знаки.

70 Колбасные изделия

Основные направления в производстве и потреблении колбасных изделий в Республике Беларусь. Производители колбасных изделий, их товарные знаки. Общая характеристика колбас. Пищевая ценность. Сырье и материалы колбасного производства. Влияние сырья и отдельных технологических операций на формирование групп, ассортимента и потребительских свойств колбасных изделий. Классификация колбасных изделий, характеристика современного ассортимента. Качество и дефекты колбасных изделий. Упаковка, транспортирование колбас, особенности хранения отдельных групп колбас. Продление сроков хранения колбас.

71 Мясные консервы

Основные направления в производстве и потреблении мясных консервов в Республике Беларусь. Производители мясных консервов, их товарные знаки. Пищевая ценность. Сырье и тара мясоконсервного производства. Влияние отдельных операций на качество и стойкость в хранении. Классификация мясных консервов, характеристика ассортимента. Качество консервов. Упаковка и маркировка мясных консервов. Хранение мясных консервов. Процессы, происходящие в консервах при хранении, причины снижения качества и появления дефектов.

72. Яйца сельскохозяйственной птицы. Продукты переработки яиц

Куриные яйца: строение, физические свойства, химический состав и пищевая ценность. Значение в питании.

Классификация, характеристика категорий куриных яиц. 

Упаковка и маркировка яиц, правила их транспортирования и хранения. 

Качество яиц, методы оценки качества. Дефекты яиц. Товароведная характеристика яиц других видов сельскохозяйственных птиц.

Мороженые и сухие яичные товары. Технологические операции по производству мороженых и сухих яичных товаров, их упаковка и маркировка. Условия и сроки хранения. Процессы, протекающие в мороженых и сухих яичных товарах при хранении. Дефект. 

Качество мороженых и сухих яичных товаров.

ПРИМЕРНЫЙ ПЕРЕЧЕНЬ ВОПРОСОВ ДЛЯ ПОДГОТОВКИ
К ВСТУПИТЕЛЬНЫМ ИСПЫТАНИЯМ
ПО УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЕ
«ТОВАРОВЕДЕНИЕ ПРОДОВОЛЬСТВЕННЫХ ТОВАРОВ» 
1. Хлебобулочные изделия: классификация, формирование качества, упаковка, маркировка, дефекты и болезни хлеба, хранение.

2. Мука: пищевая ценность, классификация, формирование качества, упаковка, маркировка. Режимы хранения. Дефекты.

3. Мучные кондитерские изделия: пищевая ценность, классификация, характеристика видов, товарный ассортимент и пути его совершенствования. Формирование качества, дефекты, условия и сроки хранения.

4. Макаронные изделия: пищевая ценность, классификация, современный ассортимент, производители в Республике Беларусь, формирование качества, дефекты, хранение.

5. Крупа: потребительские свойства, классификация, современный ассортимент чая, формирование качества, дефекты, упаковка, маркировка, хранение.

6. Значение чая в питании. Классификация чая и современный ассортимент чая, формирование качества, дефекты. Упаковка, маркировка, хранение

7. Пиво: сырье для пивоварения, характеристика современного товарного ассортимента, формирование качества, дефекты. 

8. Безалкогольные напитки: значение в питании, классификация, характеристика современного ассортимента. Нормирование качества, дефекты. 

9. Пищевые концентраты: потребительские свойства, сырье, классификация и характеристика ассортимента, формирование качества, дефекты.

10. Плодовые консервы: классификация, производители в Республике Беларусь, нормирование качества, хранение, дефекты. 

11. Овощные консервы: классификация, производители в Республике Беларусь, формирование качества, хранение, дефекты. 

12. Значение плодов и овощей в питании. Картофель: химический состав, классификация, хозяйственно–ботанические сорта, районированные в Республике Беларусь. Требования к качеству, современные способы хранения, болезни и повреждения.

13. Квашеные, моченые, соленые овощи и плоды: влияние сырья и технологии на качество продуктов. Виды и товарные сорта квашеной капусты. Нормирование качества, дефекты.

14. Мед: пищевая ценность, виды, экспертиза качества, пороки и меры их предупреждения. Способы фальсификации. Упаковка, маркировка, хранение.

15. Карамель: пищевая ценность, классификация, ассортимент в разрезе торговых марок. Формирование качества, дефекты. Хранение.

16. Вареные колбасные изделия: потребительские свойства, классификация, современный ассортимент, производители в Республике Беларусь. Формирование качества, дефекты. Хранение. 

17. Мясные консервы: пищевая ценность, классификация, характеристика современного товарного ассортимента. Формирование качества, дефекты. Упаковка, маркировка, хранение консервов. 

18. Мясо сельскохозяйственной птицы: значение в питании, классификация по виду, возрасту, обработке, термическому состоянию, упитанности. Формирование качества, дефекты.

19. Мясо убойных животных: пищевая ценность, классификация мяса по виду, полу, возрасту, упитанности, термическому состоянию. Формирование качества, дефекты мяса, хранение охлажденного и мороженого мяса.

20. Молоко питьевое: пищевая ценность, товарная обработка молока, характеристика ассортимента, формирование качества, дефекты, упаковка, маркировка, хранение.

21. Кисломолочные продукты: диетические и лечебные свойства, значение в питании, виды, классификация. Требования к качеству, пороки.

22. Масло из коровьего молока: потребительские свойства, классификация, характеристика товарного ассортимента. Формирование качества, дефекты, хранение.

23. Растительные масла: пищевая ценность, методы рафинации, ассортимент, формирование качества, дефекты, хранение.

24. Потребительские свойства сыров. Современная классификация, характеристика товарного ассортимента полутвердых сычужных сыров. Производители. Нормирование качества, дефекты.

25. Маргарин: сырье, классификация, современный товарный ассортимент маргарина и направления по его совершенствованию. Формирование качества, дефекты.

26. Животные топленые и кулинарные жиры: потребительские свойства, сырье, характеристика ассортимента, требования к качеству, упаковка, маркировка, условия и сроки годности, дефекты, возникающие при хранении.

27. Яйца домашней птицы: пищевая ценность куриных яиц. Характеристика видов и категорий яиц, упаковка, маркировка. Формирование качества, дефекты, хранение.

28. Живая рыба: пищевая ценность, ассортимент, требования к качеству. 

29. Соленая рыба: способы посола и их влияние на качество, характеристика ассортимента, формирование качества, дефекты, упаковка, маркировка соленой рыбы, хранение.

30. Рыбные консервы и пресервы: классификация, ассортимент, требования к качеству, дефекты, упаковка, маркировка, хранение.
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Раздел 2 

ПРОГРАММА ВСТУПИТЕЛЬНЫХ ИСПЫТАНИЙ 

ПО УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЕ 

«ТОВАРОВЕДЕНИЕ НЕПРОДОВОЛЬСТВЕННЫХ ТОВАРОВ»
1 Текстильные товары

Понятие о текстильных изделиях, их значение в удовлетворении потребностей. Факторы, формирующие структуру ассортимента текстильных изделий. Состояние современного рынка текстильных товаров в Республике Беларусь.

Волокнистый состав как важный фактор формирования потребительских свойств тканей и их конкурентоспособности. Классификация тканей по волокнистому составу.

Строение тканей. Факторы, определяющие строение тканей: вид и структура используемых нитей (линейная плотность, строение, соотношение диаметров), вид переплетения; фактическая, максимальная плотность, относительная плотность (линейное заполнение), поверхностное и объемное заполнение тканей, фазы строения, наполнение, пористость, опорная поверхность, толщина. Влияние их на свойства тканей.

Эргономические свойства тканей. Свойства, удовлетворяющие потребности в системе «человек – изделие – климатическая среда»: сорбционные свойства (гигроскопичность, влажность, водопоглощение), свойства проницаемости (воздухопроницаемость, паропроницаемость, влагопроводность, водоупорность), свойства, обуславливающие температурный режим пододежного пространства, его чистоту (пылепроницаемость, пылеемкость) и др. 

Свойства, удовлетворяющие потребности в системе «человек – изделие – предметная среда». Свойства, обеспечивающие защиту от неблагоприятных воздействий внешних факторов. Свойства, определяющие удобство изготовления (ширина ткани, осыпаемость, пластичность, прорубаемость, раздвижка нитей); удобство подготовки изделия к использованию (стойкость к загрязнению, очищаемость, восстанавливаемость формы после обработки, легкость глажения, скорость высыхания).

Свойства тканей как элемента предметной среды: масса, жесткость, безвредность, безопасность, электризуемость.

Эстетические свойства тканей: информационная выразительность (цвет, колористический рисунок, драпируемость, блеск, прозрачность, фактура), композиционная целостность (цветовой колорит, степень выраженности фактуры на цветовом тоне), совершенство производственного исполнения (туше, ровнота и др.).

Свойства надежности текстильных материалов – важнейший фактор их конкурентоспособности. Физическая и социальная долговечность. Свойства физической долговечности, определяющие стойкость изделий к изменениям размеров, формы (усадка, деформация при растяжении, изгибе, несминаемость); стойкость поверхности к изменениям (стойкость ворса, стойкость к появлению блеска, к пиллингу, к изменениям окраски и др. эффектов отделки); стойкость к общему разрушению под действием биологических, физико-химических (света, светопогоды, стирок, воды, температуры, щелочей и растворителей), механических факторов (прочность при растяжении, при продавливании, раздирании, стойкость к истиранию, выносливость к многократному изгибу, растяжимость). 

Принципы формирования ассортимента тканей в торговле, его структура и обновление. Классификация тканей. Типология потребителей текстильных товаров. Взаимосвязь оптимального ассортимента с эффективностью коммерческой деятельности торгового предприятия.

Хлопчатобумажные ткани.  Классификация. Характеристика ассортимента платьево-сорочечных, платьевых, бельевых, костюмно-пальтовых, подкладочных, мебельно-декоративных, тиковых. Штучные изделия из хлопчатобумажных тканей. Основные направления развития современного ассортимента хлопчатобумажных тканей.

Льняные ткани, их значение в удовлетворении потребностей населения. Классификация. Характеристика ассортимента бельевых, платьево-костюмных, мебельно-декоративных, специальных тканей и штучных изделий. Основные направления развития их ассортимента.

Шелковые ткани. Классификация, характеристика ассортимента платьевых, костюмных, платьево-костюмных, сорочечных, блузочных, подкладочных, мебельно-декоративных, плащевых тканей разных групп по волокнистому составу. Основные направления развития их ассортимента.

Шерстяные ткани. Классификация, характеристика ассортимента платьевых, костюмных, пальтовых тканей и штучных изделий. Основные направления развития их ассортимента.
Нетканые текстильные материалы, проблемы и перспективы развития их производства. Факторы, формирующие их потребительские свойства. Особенности строения, потребительских свойств и назначения материалов различных способов производства. Классификация и характеристика ассортимента нетканых текстильных материалов. Направления развития ассортимента нетканых полотен.

Искусственный мех на тканой, трикотажной и нетканой основах: строение, свойства, применение. Ковры и ковровые изделия. Потребительские свойства ковров. Характеристика строения, свойств, ассортимента ковров. Характеристика ассортимента ковров машинного и ручного производства.

Основные виды технических нормативных правовых актов на текстильные изделия. Показатели качества: общие и дополнительные. Контроль соответствия показателей отдельных свойств текстильных изделий установленным нормам. Контроль сортности тканей: принцип и сущность сортировки всех тканей, нетканых материалов и ковров. Пороки, учитываемые в сортных изделиях. Оборудование рабочего места. Основные правовые акты, регулирующие контроль качества тканей в торговле.

Оценка уровня качества тканей: сущность, основные этапы оценки. Методы оценки уровня качества текстильных изделий.

Маркировка текстильных изделий. Основные реквизиты. Содержание ярлыков. Назначение и содержание кипных карт, инструкции–памятки по уходу за текстильными изделиями. Складывание и упаковка текстильных изделий, их виды и значение для сохранения качества. Виды упаковки. Транспортирование текстильных товаров. Способы защиты и сохранения качества при транспортировании.

Условия хранения текстильных товаров. Пути сохранения качества при хранении. Правила эксплуатации и ухода за текстильными изделиями. Требования к обработке материалов при химчистке, стирке, глажении, отбеливании. Стандартная символика, используемая в памятках по уходу за текстильными изделиями.

2 Швейные товары
Потребности, удовлетворяемые посредством швейных товаров. Типология потребителей швейных товаров. Типовые фигуры населения. Типовые фигуры населения. Принципы построения размерной типологии населения. Размерные признаки одежды для взрослых потребителей и детей. Размерно-ростовочно-полнотный ассортимент одежды. Шкалы типоразмеров и их значение в формировании торгового ассортимента удовлетворении потребностей населения по антропометрическим признакам. Стиль и мода в одежде и их влияние на формирование потребностей населения и торгового ассортимента одежды. Основные производители швейных товаров в Республике Беларусь.
Потребительские свойства швейных изделий (эргономические, эстетические, надежность, безотказность). Факторы, формирующие потребительскую ценность швейных товаров (исходные материалы, моделирование, конструирование, технология изготовления одежды). Детали швейных изделий. Способы соединения деталей. Отделка швейных изделий. Заключительная отделка. 

Ассортимент швейных изделий. Учебная, отраслевая (торговая), международная классификация швейных товаров. Характеристика современного ассортимента швейных изделий: верхней одежды, легкого платья, швейного белья, швейных головных уборов. Классификация и особенности кодирования швейных товаров.

Показатели качества одежды. Требования к качеству. ТНПА по стандартизации, нормирующие требования к качеству швейных изделий. Пороки швейных изделий: классификация, характеристика степени допустимости. Принципы сортировки швейных изделий. Сертификация швейных товаров на мировом рынке и повышение конкурентоспособности изделий по качеству в торговле. Контроль качества одежды на производстве. экспертиза швейных изделий.

Уход за швейными изделиями. Общие принципы ухода при транспортировании, хранении, реализации и потребления. Технические нормативные правовые акты, регламентирующие правила ухода за швейными товарами. 

Маркировка, складирование, транспортирование и хранение швейных товаров. Особенности ухода за швейными товарами в условиях торговли.

3 Трикотажные товары
Общие сведения о трикотаже. Значение товароведения в обеспечении потребностей городского и сельского населения Республики Беларусь в трикотажных товарах.
Классификация потребительских требований к трикотажной одежде. Эргономические (физиологические, гигиенические, антропометрические). Эстетические требования и свойства, формирующие их. Требования к надежности (физическая и моральная долговечность). Коммерческие требования (адекватность социальным потребностям, товарный вид, конъюнктурно-рыночные, торгово-технологические). Факторы, формирующие потребительские свойства трикотажных товаров.

Классификация и групповая характеристика ассортимента трикотажных полотен (поперечно-вязаных и основовязаных). Характеристика главных, производных и рисунчатых переплетений и их влияние на потребительские свойства изделий.

Основные показатели строения и их влияние на свойства трикотажных полотен и изделий Характеристика и особенности свойств трикотажных полотен (растяжимость, закручиваемость, распускаемость, перекос петельных рядов и столбиков, длина нити в петле, модуль петли и т.д.). Особенности проектирования и изготовления трикотажных изделий. Шкала типоразмероростов.

Ассортимент трикотажных товаров. Пути его совершенствования, новое в ассортименте. Классификация трикотажной одежды. Ценообразующие факторы трикотажной одежды.
Стандартизация и качество трикотажных изделий. Дефекты. Методы проверки. Номенклатура показателей качества трикотажных изделий, характеризующих конкурентоспособность. Базовые показатели фирм-конкурентов. Методы определения показателей конкурентоспособности. Методы оценки уровня конкурентоспособности товара. 

Маркировка, упаковка, транспортирование и хранение трикотажных товаров. Правила маркировки трикотажных товаров, ТНПА, регламентирующие эти требования. Складирование и упаковка, условия хранения и транспортировки, пути сохранения качества трикотажных товаров. Уход за трикотажными изделиями.
4 Галантерейные товары
Потребности, удовлетворяемые галантерейными товарами. Особенности потребительских свойств галантерейных товаров. Классификация галантерейных товаров. Классификация и групповая характеристика ассортимента текстильной галантереи (ленты, лентоткацкие изделия, плетеные изделия, гардинно-тюлевые и кружевные изделия). Особенности потребительских свойств текстильной галантереи. Требования к качеству, показатели качества. Оценка, контроль качества и экспертиза.

Швейная галантерея. Классификация и характеристика ассортимента, его качество.

Кожаная галантерея. Классификация и характеристика ассортимента по подгруппам (предметы туалета, принадлежности для хранения денег, бумаг, дорожные принадлежности). Требования к качеству. Оценка качества.

Металлическая галантерея. Классификация и характеристика ассортимента по подгруппам. Требования к качеству, оценка и контроль качества, маркировка, упаковка, хранение.

Галантерея из пластмасс, поделочных материалов, щеток и зеркал. Классификация и групповая характеристика ассортимента. Требования к качеству, оценка качества. Маркировка, упаковка, хранение.

5 Ювелирные товары и часы
Потребности и формирование потребительских свойств ювелирных товаров. Факторы, влияющие на формирование потребительских свойств ювелирных товаров. Характеристика металлов и сплавов, ювелирных камней и других материалов. Методы распознавания камней. Огранка и закрепление камней. 

Классификация ювелирных товаров. Ценообразующие факторы ювелирных товаров. 

Оценка и контроль качества. Маркировка, упаковка, транспортирование, хранение и уход за ювелирными изделиями.
Часы: ассортимент и качество. Потребности населения в часах и формирование их потребительских свойств. Факторы, влияющие на формирование потребительских свойств часов. 

Классификация и характеристика современного ассортимента часов. Ценообразующие факторы часов. Оценка, контроль качества и экспертиза часов. 

Маркировка, упаковка, транспортирование, хранение и уход за часами.

6 Парфюмерно-косметические товары
Потребности, удовлетворяемые товарами личной гигиены и санитарии. Потребительские свойства парфюмерно-косметических товаров. Факторы формирования потребительских свойств. 

Классификация и характеристика парфюмерно-косметических товаров по группам. 

Оценка, контроль качества и экспертиза парфюмерно-косметических товаров. Маркировка, транспортирование, условия и сроки хранения.

7 Товары народных художественных промыслов
Понятие о товарах народных художественных промыслов. Современное состояние их развития в Беларуси. Роль потребительской кооперации в производстве и реализации товаров данной группы. 

Особенности производства товаров. Перспективы и направления их развития. Роль и значение товаров народных художественных промыслов на современном этапе развития. Потребности, удовлетворяемые посредством товаров народных художественных промыслов.

Потребительские свойства товаров народных художественных промыслов и факторы, их формирующие. Классификация и характеристика ассортимента товаров народных художественных промыслов по группам. 

Оценка и контроль качества. Маркировка, транспортирование, условия и особенности хранения.

8 Обувные товары
Современное состояние развития обувного производства в Беларуси. Обувные предприятия Беларуси. Перспективы и направления их развития. Состояние производства кожевенной промышленности в Республике Беларусь. Роль и значение потребкооперации в расширении ресурсов данной отрасли. Экономическое значение расширения применения ресурсосберегающих технологий производства. Пути формирования рациональных потребностей в обуви. Факторы, влияющие на формирование ассортимента. Потребности, удовлетворяемые посредством обуви. Типология потребителей обувных товаров. Основные типы потребителей. Понятие о рациональном гардеробе обуви и нормативах ее потребления.

Состав и строение кожевенного сырья. Подготовительные операции кожевенного производства, их влияние на формирование структуры дермы и свойства выделанной кожи. Дубление, его сущность и значение, виды дубителей. Характеристика и сущность отдельных методов дубления неорганическими дубителями, органическими соединениями, свойства выдубленных кож. Комбинированное дубление, его особенности и значение для расширения ассортимента и повышения качества выпускаемых кож. Отделка кож для верха и низа обуви. Особенности отделки жестких и мягких кож. Физические, химические и механические операции отделки, их сущность и влияние на потребительские свойства и качество кожи. Виды покрывного крашения кож, влияние их на потребительские свойства кож. Новые виды отделки хромовых кож. 

Стандартная классификация натуральных кож. Юфтевые кожи для верха обуви: виды, их отличительные признаки, назначение. Виды хромовых кож в зависимости от применяемого сырья, способа и характера отделки. Кожи для низа обуви: общие требования, характеристика видов по целевому назначению, используемому сырью. Подкладочные кожи: виды, их отличительные признаки, назначение. 

Искусственные материалы: общее понятие, технология производства, классификация по назначению. Достоинства и недостатки искусственных материалов в сравнении с натуральной кожей. Подошвенные резины: состав, особенности структуры, виды, марки, свойства, назначение. Пластмассы для подошв: состав, особенности структуры, виды, свойства, назначение. Термоэластопласты: состав, особенности структуры, виды, марки, свойства, назначение. Искусственные мягкие материалы: технология получения, классификация по целевому назначению, виду полимерных покрытий, типу основы. 

Синтетические мягкие кожи: особенности технологии производства, структура и свойства. 

Обувные картоны, текстильные и полимерные материалы: виды, характеристика, свойства, назначение. Прочие материалы для производства обуви. 

Качество и экспертиза обувных материалов. Формирование потребительских свойств кожаной обуви в процессе проектирования и изготовления. Антропометрия стопы и ее значение для построения рациональной обуви. Типология стоп потребителей. Анатомические точки и сечение обмера стопы для проектирования колодок обуви. 

Моделирование и конструирование обуви. Виды технологических операций обувного производства. Приемка материалов и подбор производственных партий: сущность технологической операции, характеристика, влияние на качество обуви. Раскрой обувных материалов: сущность технологической операции, характеристика, влияние на качество обуви. Детали кожаной обуви, требования к ним. Детали верха: наружные, внутренние, промежуточные. Разруб обувных материалов на детали низа: сущность технологической операции, характеристика, влияние на качество обуви. Детали низа: наружные, внутренние, промежуточные. Обработка деталей низа и верха обуви: сущность технологической операции, характеристика, влияние на качество обуви. Украшение деталей заготовок. Виды украшений и их влияние на категорию сложности обуви. Сборка деталей верха в заготовку: сущность технологической операции, характеристика, влияние на качество обуви. Способы внешнего и внутреннего формования. Прикрепление низа обуви: сущность технологической операции, характеристика, влияние на качество обуви. Классификация и характеристика методов крепления подошвы к заготовке обуви. Прикрепление подошв и каблуков. Химические, механические, ниточные и комбинированные методы крепления подошв. Технология отделки обуви: сущность основных операций, характеристика, влияние на качество обуви. 

Общие сведения о современном ассортименте кожаной обуви. Принципы формирования ассортимента обуви. Существующие системы классификации обуви. Типы потребителей. Рациональный ассортимент обуви (гардероб обуви для отдельных типов потребителей). Основные направления в развитии ассортимента кожаной обуви. 

Общая классификация ассортимента, его структура, характеристика ассортимента отдельных групп обуви по назначению, сезонам эксплуатации, условиям носки, половозрастному назначению, материалу верха и т.д. Характеристика видового ассортимента. Размерно-полнотный ассортимент, теоретические основы его построения. Региональные размерно-полнотные шкалы. Влияние размерно-полнотного ассортимента обуви на удовлетворение потребностей покупателей. Особенности ассортимента бытовой, спортивной и производственной обуви. Классификация и характеристика потребительских свойств кожаной обуви. Показатели потребительских свойств, методы их оценки. 

Основные виды технических нормативных правовых актов, регламентирующие качество обуви. Их виды, содержание, анализ недостатков действующих нормативных технических и правовых актов. Требования к качеству обуви. 

Правила приемки обуви по количеству и качеству. Основные правовые акты, регулирующие стандартизацию и сертификацию товаров. Контроль качества и сертификация обуви. Пороки, их классификация, степень допустимости в обуви. Принципы сортировки обуви. Правила обмена недоброкачественной обуви отечественного производства и импортной. Приемы осмотра кожаной обуви. Экспертиза качества. Упаковка, транспортирование и хранение кожаной обуви. 

Свойства, формирующие конкурентоспособность обуви. Показатели конкурентоспособности. Методы оценки конкурентоспособности. Этапы оценки конкурентоспособности обуви. Методика экспертной оценки качества и конкурентоспособности кожаной обуви. Роль экономиста в оценке качества и конкурентоспособности обуви.

Общие сведения о полимерной обуви. Факторы, формирующие потребительские свойства резиновой обуви: материалы, способы изготовления. Особенности потребительских свойств обуви различного назначения. Конкурентоспособность резиновой обуви. Характеристика современного ассортимента резиновой обуви. Рациональный ассортимент обуви для различных типов потребителей. Стандартизация полимерной обуви и направления ее развития. Правила упаковки, транспортирования и хранения резиновой обуви. Конкурентоспособность резиновой обуви и пути ее оценки.

Общие сведения о валяной обуви. Факторы, формирующие потребительские свойства валяной обуви: материалы, способы изготовления. Факторы, формирующие розничную цену валяной обуви. Классификация и характеристика ассортимента валяной обуви. Размерный ассортимент валяной обуви. Направления развития современного ассортимента валяной обуви. Стандартизация валяной обуви. Потребительские свойства валяной обуви. Определение качества валяной обуви. Правила приемки обуви по количеству и качеству. Контроль качества валяной обуви. Пороки валяной обуви. Принцип сортировки. Правила упаковки, транспортирования и хранения валяной обуви.

9 Пушно-меховые и овчинно-шубные товары
Современное состояние развития пушно-меховой промышленности в Беларуси. Роль потребительской кооперации в заготовках пушно-мехового сырья и производстве товаров данной группы. Предприятия Беларуси по производству пушно-меховых и овчинно-шубных товаров. Перспективы и направления их развития. Пути формирования рациональных потребностей в мехах. Основные типы потребителей. Понятие о рациональном гардеробе и нормативах ее потребления. 

Особенности строения пушно-меховой шкуры, ее топография, влияние на свойства меха. Факторы, определяющие потребительские свойства и ассортимент пушно-меховых и овчинно-шубных изделий. Классификация пушно-меховых и овчинно-шубных полуфабрикатов. Требования к ним. 

Основные технологические процессы выделки полуфабрикатов (подготовительные операции, дубление, жирование, сушка, крашение). Подготовительные операции. Временной фактор и его влияние на свойства полуфабрикатов. Сущность процесса пикелирования и его назначение. Дубление полуфабрикатов: методы дубления, их особенности и роль в изменении микроструктуры кожевой ткани, особенности взаимодействия дубителей с активными группами коллагена. Жирование и сушка: сущность, особенности влияния на свойства полуфабрикатов. Крашение мехов: методы крашения и применяемые красители, влияние на химический состав, структуру, свойства волосяного покрова и кожевой ткани, виды верхового крашения волосяного покрова. Возможные пороки при выделке, причины возникновения, влияние на качество. Возможные пороки при крашении, причины возникновения, влияние на качество. 

Новые направления в расширении ассортимента и улучшения качества пушно-меховых и овчинно-шубных полуфабриката. 

Потребительские свойства пушно-меховых и овчинно-шубных полуфабрикатов, их группировка, характеристика, экспертиза. Свойства волосяного покрова, кожевой ткани и шкурки в целом. Теория износостойкости, пути повышения износостойкости. Характеристика ассортимента зимних, весенних видов пушнины и мехового полуфабриката, шубной овчины и шкур морского зверя. Построение торгового ассортимента. Роль стандартизации в повышении качества пушно-меховых и овчинно-шубных полуфабрикатов. 

Особенности стандартизации и сертификации пушно-меховых и овчинно-шубных полуфабрикатов. Виды, построение, содержание стандартов на пушно-меховые и овчинно-шубные полуфабрикаты. 

Контроль и экспертиза качества, методы контроля. Возможные дефекты, причины их возникновения и влияние на качество изделий. Требования к качеству меховых полуфабрикатов. Принципы сортировки пушного, мехового полуфабриката, шубной овчины и полуфабриката морского зверя. Оценка качества. Показатели качества и методы их оценки. Конкурентоспособность рассматриваемых полуфабрикатов и методика ее оценки.

Факторы, влияющие на формирование потребностей в меховых товарах. Степень удовлетворения потребностей покупателей в меховых товарах на современном этапе. Формирование потребительских свойств и ассортимент пушно-меховых и овчинно-шубных товаров в процессе проектирования и производства. Требования, предъявляемые к качеству пушно-меховых и овчинно-шубных изделий. Особенности требований к пушно-меховым и овчинно-шубным изделиям различных групп потребителей. 

Моделирование и конструирование пушно-меховых и овчинно-шубных изделий, их роль в формировании потребительских свойств и ассортимент. Основные технологические процессы скорняжно-пошивочного производства. Сущность скорняжного производства. Производственная сортировка: сущность технологической операции, характеристика, влияние на качество изделий. Разрезание шкурок: технология проведения. Набор и складка (подборка) шкурок: основные операции, характеристика. Раскрой: сущность, характеристика, влияние на качество. Виды технологических операций раскроя: осадка, разбивка, перекидка, спайка, расшивка, перфорация. Цель данных операций, технология осуществления, характеристика. Сшивка и сушка скроя. Виды соединительных швов. Отделка скроя. Сущность пошивочного производства. Основные технологические операции и их характеристика. Технологический прогресс в скорняжно-пошивочном производстве. 

Классификация пушно-меховых товаров по товарным группам, назначению, видам, полу, возрасту, размерам, ростам, фасонам и др. признакам. Характеристика и экспертиза видового ассортимента верхней меховой одежды, меховых головных уборов, женских меховых уборов, меховой части одежды, пластин и воротников. Ассортимент овчинно-шубных изделий и его характеристика по видам изделий, половозрастному назначению используемых овчин, отделке волосяного покрова и кожевой ткани. Экспертиза.

Стандартизация и оценка качества меховых изделий. Потребительские свойства меховых изделий, показатели свойств, методы их определения. 

Факторы, определяющие качество меховых изделий. Показатели качества, методы их определения. Оценка качества меховых изделий. Контроль качества меховых изделий. Принципы сортировки, пороки. Конкурентоспособность меховых изделий, методы оценки конкурентоспособности. 

Факторы, влияющие на сохранение качества меховых изделий. Нормативные документы, регламентирующие требования к сохранности меховых изделий. Складывание, упаковка, маркировка, транспортирование и хранение меховых изделий. Уход за меховыми изделиями.

10 Товары бытовой химии

Значение группы товаров бытовой химии в формировании современных условий жизни человека и поддержании сохранности его жилища.

Классификация ассортимента товаров бытовой химии и её использование в практической деятельности предприятий и организаций торговли. Характеристика основных производителей лакокрасочных товаров, синтетических моющих средств (СМС) в Республике Беларусь.

Особенности состава и потребительских свойств масляных, эмалевых, водоэмульсионных, клеевых, известковых, силикатных, цементных и полимерцементных красок. Применение красочных составов при индивидуальном строительстве. Изменение стереотипов, сложившихся у потребителей, в процессе применения красочных составов. 

Характеристика современного ассортимента синтетических моющих средств (СМС). Особенности потребительских свойства и назначения хозяйственного мыла и вспомогательных средств для стирки. Сравнение преимуществ и недостатков СМС и хозяйственного мыла, моющих средств в зависимости от их консистенции. Влияние моющих средств на организм человека и окружающую среду.

Сравнительный анализ потребительских свойств лакокрасочных составов, синтетических моющих средств разных марок белорусского производства для выявления их способности конкурировать на мировом рынке товаров бытовой химии. Изучение покупательских предпочтений для формирования оптимальной структуры торгового ассортимента лакокрасочных составов и синтетических моющих средств с использованием специальных программ с последующей обработкой полученных результатов на ЭВМ. 

Изучение факторов, влияющих на сохранение качества товаров бытовой химии в процессе обращения, реализации и потребления. Особенности контроля качества и товароведной экспертизы товаров бытовой химии.

11 Металлические хозяйственны товары
Общие сведения о металлах и сплавах, их группировка, маркировка, характеристика свойств, областей применения основных видов черных и цветных металлов и сплавов на их основе, способы идентификации, влияние структуры сплавов на их свойства. Состояние металлодобывающих отраслей народного хозяйства РБ и вопросы ресурсосбережения при добыче, переработке, потреблении металлов и сплавов и изделий из них. Способы защиты от коррозии.

Этапы производства металлохозяйственных товаров, влияние каждого из них на потребительские свойства, широту ассортимента и назначение изделий: формирование заготовок, соединение деталей, обработка изделий, декорирование. Прогрессивные технологии в производстве металлохозяйственных изделий. Общая классификация ассортимента.

Общая классификация потребительских свойств металлической посуды и их групповая характеристика, зависимость от различных факторов. Классификация ассортимента металлической посуды, состояние рынка и видовая характеристика посуды из различных металлов и сплавов: чугунной черной и эмалированной; стальной черной, крашеной, луженой, оцинкованной, эмалированной, коррозиестойкой и др.; алюминиевой; из медных сплавов. Особенности формирования, обработки, декорирования и применения посуды из различных материалов. Действующие нормативно–правовые акты на металлическую посуду и требования к ее качеству. Характеристика возможных дефектов, причин их возникновения и степени влияния на качество. Требования к маркировке, упаковке, транспортированию, хранению, условиям эксплуатации и уходу за металлической посудой, их значение в правильном проведении экспертизы.

Общие понятия о ножевых товарах, столовых приборах и кухонно–хозяйственных принадлежностях, их значение в быту, структуре, особенности производства и потребления. Классификация и групповая характеристика потребительских свойств рассматриваемых товаров, их зависимость от различных факторов. Группировка и видовая характеристика ассортимента ножевых товаров и ножниц, столовых приборов, кухонно–хозяйственных принадлежностей, перспективы развития ассортимента. Действующие нормативно–правовые акты на рассматриваемые виды товаров, требования к качеству. Характеристика возможных дефектов и причин их возникновения, степени влияния на качество.

Требования к маркировке, упаковке, транспортированию, хранению, условиям эксплуатации и уходу за изделиями с целью сохранности качества, их значение в правильном проведении товарной экспертизы. Правила приемки ножевых, столовых и кухонно–хозяйственных товаров, основы их сертификации и товароведной экспертизы.

Общая группировка инструментальных товаров, состояние рынка и перспективы его развития. Групповая характеристика потребительских свойств инструментов различного назначения, их зависимость от различных факторов. Видовая и внутривидовая характеристика ассортимента деревообрабатывающих, металлообрабатывающих, слесарно-монтажных, измерительно-разметочных, садово-огородных, сельскохозяйственных и прочих инструментов и инвентаря. Действующие нормативно-правовые акты на различные инструменты, требования к их качеству. Характеристика возможных дефектов, причин их возникновения и степени влияния на качество. Маркировка, упаковка, транспортирование, хранение, условия эксплуатации и ухода за инструментальными товарами: их влияние на сохранность качества и значение в проведении товарной экспертизы. Правила приемки, основы сертификации и товароведной экспертизы различных инструментов.

Требования к маркировке, упаковке, транспортированию, хранению, условиям эксплуатации и ухода и влияние указанных факторов на сохранность качества. Их значение в проведении товарной экспертизы. Приемка по количеству и качеству скобяных изделий, печных и нагревательных, санитарно-технических принадлежностей.

12 Стеклянные бытовые товары
История развития производства стеклянных и керамических товаров. Основные производители в Республике Беларусь и других странах. Понятие о стекле, свойства стекла и потребительские свойства стеклянных изделий. Понятие о стекле и стеклообразном состоянии. Физические свойства стекла (механические, оптические). Свойства стекла при нагревании. Химические свойства стекла.

Классификация и характеристика потребительских свойств стеклянных изделий. Формирование потребительских свойств стеклянных изделий в процессе производства. Основные материалы стекольного производства, их влияние на свойства готовых изделий. Вспомогательные материалы (красители, глушители, обесцвечиватели, осветлители, окислители и восстановители) и их роль в процессе производства. Подготовка сырьевых материалов. Процесс варки стекла, его этапы. Виды стекол, применяемые для производства изделий бытового назначения (натрий-кальций-силикатное, калий-кальций-силикатное, хрустальное – свинцовый, бариевый и цинковый хрусталь, боросиликатное, ситаллы). Отличительные признаки и особенности свойств. Методы формования стеклянных изделий бытового назначения. Отличительные признаки изделий, выработанных различными способами. Влияние способа формования на потребительские свойства готовых изделий. Способы декорирования стеклянных изделий в горячем и холодном состоянии. Отличительные признаки, влияние на потребительские свойства. Роль отжига и закалки.

Общая классификация бытовых стеклянных изделий по назначению, функциональному использованию, виду стекла, способу формования, виду украшения. Группы разделки стеклянной посуды (обыкновенной, из цветного стекла и хрустальной), факторы, их определяющие, влияние на себестоимость изделия. Фасон изделий (форма корпуса, конструкция, характер обработки края, ножки, исполнения дна). Характеристика ассортимента стеклянной посуды для подачи пищи на стол и приема пищи. Видовой состав. Характеристика ассортимента посуды для приготовления пищи и хранения пищевых продуктов.

Требования к качеству стеклянных изделий в стандартах, достоинства и недостатки их регламентации. Экспертиза качества стеклянных изделий: показатели качества и методы их определения. Дефекты стеклянных изделий, их группировка, виды, причины возникновения, влияние на потребительские свойства и качество. Особенности контроля качества посуды и декоративных изделий из натрий-кальций-силикатного и хрустального стекол в соответствии с требованиями нормативно-правовых актов. Принцип сортировки. Правила выборочного контроля качества. Факторы, влияющие на сохранение качества стеклянных изделий. Маркировка и упаковка изделий, их влияние на сохранение качества в процессе транспортирования и хранения. Особенности эксплуатации и ухода за изделиями из обычного стекла, хрусталя, жаропрочных стекол.
13 Керамические бытовые товары
Понятие о керамике. Классификация керамических изделий по характеру строения черепка (тонкая и грубая керамика), плотности черепка (плотные и пористые), характеристика свойств основных типов керамики: фарфора (твердый, мягкий, в т.ч. полевошпатный, низкотемпературный, костяной, фриттовый), тонкокаменной керамики, полуфарфора, фаянса (твердый, мягкий), майолики (фаянсовой и гончарной), гончарной керамики. Свойства керамических изделий различных типов – физико-химические (структура черепка, его фазовый состав, строение глазури и переходного слоя), механические, термические, оптические (цвет и просвечиваемость), химические.

Формирование потребительских свойств керамических изделий в процессе производства. Основные материалы керамического производства – пластичные и непластичные (отощители, плавни), их роль в формировании черепка, влияние на свойства готовых изделий. Глазури, керамические краски (надглазурные, подглазурные, внутриглазурные), их влияние на свойства изделий. Основные этапы производства фарфоровых изделий, их влияние на свойства. Подготовка сырьевых материалов и приготовление массы. Способы формования изделий (пластическое формование с помощью плоских шаблонов и объемного ролика, прессование, литье в гипсовые формы сливное и наливное). Подвяливание, оправка, сушка. Обжиг и глазурование изделий, формирование структуры черепка на различных этапах обжига. Способы декорирования (надглазурное, подглазурное, декоративные глазури, рельефное). Особенности формования, обжига и декорирования фаянсовых, майоликовых и гончарных изделий.

Классификация керамических изделий по назначению, функциональному использованию, типу керамики, способу декорирования. Группы разделки фарфоровой и фаянсовой посуды, факторы их определяющие, влияние на себестоимость изделий. Фасон изделий: конструкция, форма корпуса, характер обработки края. Особенности ассортимента посуды из различных типов керамики.

Стандарты на керамические изделия и особенности их содержания. Требования к качеству керамических изделий, изложенные в стандартах, достоинства и недостатки в их регламентации. Показатели качества керамики и методы их определения. Особенности контроля качества посуды и декоративных изделий из фарфора и фаянса в соответствии с требованиями нормативно-правовых актов. Экспертиза керамических товаров: виды, порядок проведения и оформления результатов. Факторы, влияющие на сохранение качества изделий бытовой керамики. Маркировка и упаковка керамических изделий. Влияние упаковки и маркировки на сохранение качества керамики в процессе транспортирования и хранения. Особенности эксплуатации и уход за изделиями бытовой керамики.

14 Строительные товары
Изменение потребностей в строительных товарах при расширении индивидуального жилищного строительства. Возможность использования местных ресурсов для производства строительных товаров. Влияние производства строительных товаров на окружающую среду. Влияние строительных материалов на организм человека. 

Классификация строительных товаров: минеральные вяжущие вещества (МВВ), строительные материалы из стекла, керамики, древесины, полимерных композиций. Особенности состава и производства отдельных видов и разновидностей строительных товаров, их влияние на потребительские свойства и качество материалов. 

Сравнительный анализ потребительских свойств строительных товаров разных производителей для выявления их способности конкурировать на мировом рынке. Изучение покупательских предпочтений для формирования оптимальной структуры торгового ассортимента строительных товаров с использованием специальных программ с последующей обработкой полученных результатов на ЭВМ. 

Изучение факторов, влияющих на сохранение качества строительных товаров в процессе обращения, реализации и потребления. Особенности контроля качества и товароведной экспертизы строительных товаров.

15 Фототовары

Развитие рынка цифровой фототехники в Республике Беларусь. Сущность получения цифрового фотографического изображения. 
Особенности конструкции цифровых фотокамер. Влияние устройства цифровых фотоаппаратов на потребительские свойства и качество получаемого изображения при печати фотографий.
Сравнительный анализ потребительских свойств цифровых фотоаппаратов разных марок и моделей для выявления их способности конкурировать на мировом рынке цифровой фототехники. 

Изучение покупательских предпочтений для формирования оптимальной структуры торгового ассортимента цифровой фототехники с использованием специальных программ с последующей обработкой полученных результатов на ЭВМ.

Характеристика оборудования для цифровой фотопечати и принадлежностей к нему. Особенности потребительских свойств фотопринтеров и фотобумаги для цветной цифровой печати. Современные виды цифрового демонстрационного фотооборудования.

Особенности контроля качества и товароведной экспертизы цифровой фототехники и фотооборудования.

16 Радиоэлектронные товары
Основные направления развития производства радиоэлектронной аппаратуры (РЭА) в Республике Беларусь: микроминиатюризация, освоение дециметрового диапазона, цифрового телевизионного и радиовещания, создание различных видов кабельного, спутникового, интерактивного телевидения, разработка и широкое внедрение современных телевизионных технологий (LCD, PDP) и др.

Цифровая радиоприемная и комбинированная аппаратура: особенности устройства и эксплуатации, функциональные возможности тюнеров, плееров, рекордеров, музыкальных центров, видеопроекторов и других видов. Экспертиза и контроль качества радиоприемной аппаратуры. Особенности маркировки, упаковки, хранения и транспортирования радиоприемной аппаратуры. 
Особенности устройства телевизоров с применением жидких кристаллов (LCD) и плазменных технологий (PDP). Характеристика функциональных, эргономических, эстетических свойств, свойств надежности и безопасности современных моделей бескинескопных телевизоров отечественного и зарубежного производства. 

Особенности контроля качества бескинескопных телевизоров. Маркировка, упаковка, хранение и транспортировка телевизоров.
17 Товары из пластмасс
Тенденции развития и оптимизации структуры ассортимента товаров из пластмасс в Республике Беларусь. Современные способы переработки и изготовления изделий из пластических масс.

Особенности ассортимента и потребительских свойств хозяйственных товаров из современных видов пластмасс: поликарбоната, полиэфиров, аминопластов и др. 

Изучение факторов, влияющих на сохранение качества товаров из пластмасс в процессе обращения, реализации и потребления. Особенности эксплуатации хозяйственных изделий из пластмасс, контактирующих с пищевыми продуктами и ухода за ними.

Качество хозяйственных товаров из пластмасс: дефекты, требования к качеству, приемка по качеству, методы проверки качества по ТНПА. 

18 Электробытовые товары

Производство электробытовых товаров в Республике Беларусь, характеристика основных производителей проводниковых и электроустановочных изделий, нагревательных приборов, электробытовых машин.

Сравнительный анализ потребительских свойств электробытовых машин для хранения и механической обработки пищевых продуктов, для обработки белья, уборки помещений, для поддержания микроклимата, для учета и измерения энергии для выявления их способности конкурировать на мировом рынке электробытовой техники. 

Изучение покупательских предпочтений для формирования оптимальной структуры торгового ассортимента электробытовых приборов и машин с использованием специальных программ с последующей обработкой полученных результатов на ЭВМ.

Особенности контроля качества и товароведной экспертизы электробытовых товаров.

19 Мебельные товары
Современные требования к мебели различных социальных групп населения. Культура создания интерьера. Производство мебели в Республике Беларусь, характеристика производителей корпусной и мягкой мебели.

Факторы, формирующие потребительские свойства мебели. Характеристика современных конструкционных, облицовочных и отделочных материалов, мягких элементов, фурнитуры и т.д. Влияние свойств и цены материалов на свойства и цену мебели.

Особенности современного ассортимента мебели из разных материалов и различных способов производства.
Качество мебели и ее сохраняемость. Экспертиза мебели. Оценка уровня качества и конкурентоспособности мебели.
ПРИМЕРНЫЙ ПЕРЕЧЕНЬ ВОПРОСОВ

ДЛЯ ПОДГОТОВКИ К ВСТУПИТЕЛЬНЫМ ИСПЫТАНИЯМ
ПО УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЕ
«ТОВАРОВЕДЕНИЕ НЕПРОДОВОЛЬСТВЕННЫХ ТОВАРОВ»
1. Классификация ассортимента льняных тканей. Основные направления развития их ассортимента. Характеристика ассортимента бельевых льняных тканей и штучных изделий из льняных тканей.

2. Классификация ассортимента шерстяных тканей. Основные направления развития их ассортимента. Характеристика ассортимента платьевых шерстяных тканей.

3. Классификация и характеристика современного ассортимента швейной верхней одежды.

4. Классификация и характеристика ассортимента швейных головных уборов.

5. Классификация и групповая характеристика бельевого трикотажа. Новое в ассортименте. 

6. Классификация и групповая характеристика ассортимента чулочно-носочных изделий. 
7. Кожаная галантерея. Классификация. Дорожные принадлежности. Характеристика ассортимента. Новое в ассортименте. Требования к качеству.

8. Особенности потребительских свойств кожаной обуви. Характеристика основных групп потребительских свойств обуви.

9. Классификация ассортимента кожаной обуви. 

10. Пороки кожаной обуви. Классификация и характеристика. Влияние пороков на качество обуви.

11. Характеристика зимних видов пушных и меховых полуфабрикатов.

12. Ассортимент верхней меховой одежды, классификация, характеристика.

13. Декоративная косметика. Групповая характеристика ассортимента. Новое в ассортименте. Требования к качеству.

14. Ассортимент духов. Требования к качеству, упаковке, маркировке, хранению.

15. Факторы, формирующие потребительские свойства ювелирных товаров.

16. Телевизионные приемники бескинескопного типа: ассортимент и их функциональные особенности.

17. Контроль качества, требования к маркировке, упаковке и хранению радиоэлектронной аппаратуры.
18. Классификация и характеристика ассортимента струнных музыкальных инструментов.
19. Классификация и характеристика современного ассортимента радиоприемной аппаратуры.

20. Классификация и характеристика ассортимента школьно-письменных и канцелярских товаров. Современные направления развития ассортимента.

21. Спортивные товары: общая классификация и характеристика ассортимента основных групп.
22. Характеристика современного ассортимента хозяйственных изделий из пластмасс.

23. Характеристика современного ассортимента металлической посуды. Требования к ее качеству.

24. Общая классификация инструментальных товаров. Видовая характеристика металлообрабатывающих инструментов.

25. Характеристика современного ассортимента бытовых холодильников, показатели их потребительских свойств.

26. Характеристика современного ассортимента бытовых стиральных машин, их потребительские свойства.

27. Классификация и характеристика современного ассортимента столярной мебели.

28. Особенности классификации и характеристика ассортимента посуды из хрустального стекла.

29. Классификация и характеристика ассортимента фарфоро-фаянсовой посуды.

30. Особенности маркировки, хранения и упаковки товаров бытовой химии.
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